Pommes de terre farcies a la cresson

Ingrédients

8 pommes de terre, moyen
200 g de lard fumé

1 ravier de cressonne

20 cl de creme fraiche

sel et poivre

noix de muscade

Préparation

1 Lavez les pommes de terre, cu-les avec leur peau.

2 Coupez le lard en lardons que vous faites risgolarmpoéle

3 Lorsque les pommes de terre sont cuites, ég-les, et coupez lel
un chapeau dans le sens horizontal. Ev-les & la petite cuillére, sa
abimer la peau.

4 Ecrasez la chair des pomme terre en purée, mélanwy la créme,
les lardons et la cressonnette. Assaisonnez degyalg muscade
éventuellement d'un peu de sel (attention au I

5 Remplissez les coques de pommes de terre depoeéte

6 Préchauffez le four a 180° et rauffezy les pommes de terre .
minutes avant de sen



